REZEPT

Taglierini [ Frischnudeln, Kiihlregal ALDI
Triffelol

Parmesan Splitter
Frisch gemahlener Pfeffer

Taglierini in kochendes Salzwasser geben, nach Anleitung zubereiten
und auf einem vorgewarmten Teller anrichten.

Einen kraftigen Schuss Triiffelol auf die noch heilBen Taglierini geben.
Frischen Pfeffer und Parmesan darliber geben und sofort servieren.

Mit echten Triiffelflocken wird das Ganze natiirlich noch exklusiver. Die Tagliatelle
schmecken auch lecker als Beilage zu Fleisch- oder Gemdisegerichten.
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Agentur fiir Marketin®




