REZEPT

1 Tasse Couscous Getrocknete Tomaten in Ol
1 Paprika Oliven

1/2 griine Gurke Saft einer Zitrone

6 Cocktailtomaten Olivenol

Feta Kase oder Mozarella Frische Krauter

1 Zwiebel Salz, Pfeffer

Couscous mit 2 Tassen Wasser aufkochen, 10 Min. zur Seite stellen und durchziehen
lassen. Gemuse in mundgerechte Stiicke schneiden und in eine groBe Schiissel geben.

Couscous zum Gemuse geben und mit Zitronensaft, Olivendl, frischen Krautern sowie
Salz und Pfeffer abschmecken.

Auch lecker: Etwas fein gehackten Knoblauch oder Chili dazu geben.
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